
Paslanmaz çel+kler h+jyen+k sıvı ve gıda uygulamalarında neden kullanılmalıdır?  

 
 Tem%zleneb%l%rl%k ve CIP ed%leb%l%rl%k h%jyen%n anahtarıdır. Paslanmaz çel%ğ%n pürüzsüz, parlak 
yüzeyler% son derece tem%zleneb%l%rd%r ve zamanla öyle kalab%l%r. K%r ve k%reç b%r%k%m%n% engelley%p  
yüzeyde bakter% oluşumunu önlerken aşınmaya, darbeye ve sıcaklık dalgalanmalarına 
dayanıklıdır. Ve doğal olarak oluşan kend% kend%n% onaran pas%f tabaka, hasar göreb%lecek ve 
bozulab%lecek uygulanan b%r kaplama yer%ne korozyon koruması sağlar. Paslanmaz çel%ğ%n 
kolayca yıkanma ve dezenfekte edeb%lme yeteneğ%, bakter%ler%n etk%l% ve bas%t b%r şek%lde 
uzaklaştırılmasını sağlar. Testler, paslanmaz çel%ğ%n düşük bakter% tutma kapas%tes%ne sah%p 
olduğunu gösterm%şt%r. Paslanmaz çel%ğ%n korozyon d%renc% ve k%myasallara karşı %nert olması ve 
süt ürünler veya domates g%b% as%tl% y%yecekler%n fermente ed%lmes%yle oluşan lakt%k as%tlere 
d%renc% sağlar ve bu şek%lde %ç%ne konulan ya da %ç%nde proses ed%len y%yecek veya %çecekler%n 
tadının veya kokusunu değ%şmes%n%n önüne geçer. 

 

 

Pürüzsüz Yüzey 

Paslanmaz çel%k, tem%zlenmes% kolay, pürüzsüz ve gözeneks%z b%r yüzeye sah%pt%r. K%r, bakter% ve 
d%ğer k%rlet%c%ler%n b%r%keb%leceğ% del%kler yoktur, bu da bakter% üremes% r%sk%n% azaltır ve tem%zl%ğ% 
korumayı kolaylaştırır. 

Koruyucu tabakanın oluşumu 

Paslanmaz çel%k havaya maruz kaldığında, yüzeyde %nce b%r krom oks%t tabakası oluşturmak %ç%n 
oks%jenle reaks%yona g%rer. Pas%vasyon olarak b%l%nen bu tabaka, çel%ğ% daha fazla k%myasal 
reaks%yondan korur. 

Korozyon D+renc+ 

Krom oks%t tabakası, tem%z ve h%jyen%k b%r yüzey sağlamak %ç%n gerekl% olan korozyon ve pas 
oluşumunu önler. 

Bu korozyon d%renc% sayes%nde paslanmaz çel%k, bozulmadan neme, k%myasallara ve farklı 
tem%zl%k maddeler%ne maruz kalmayı kaldırab%l%r. 

K+myasal D+renç 

Paslanmaz çel%k çoğu k%myasalla reaks%yona g%rmez. Bunun başlıca neden% koruyucu oks%t 
tabakasıdır. Bu özell%k, malzemen%n çevreye k%rlet%c% maddeler sokmamasını sağlar. Isı D%renc% 

Paslanmaz çel%k, eğ%lmeden veya bozulmadan son derece yüksek sıcaklıklara dayanab%l%r. Er%me 
noktası yaklaşık 1.400°C'd%r. Bu ısı d%renc%, h%jyen ve ster%l%zasyonun sağlanması %ç%n ster%l%zasyon 
veya yüksek sıcaklık %şlemler%n%n gerekl% olduğu durumlarda %şe yarar 

Dayanıklılık 

Paslanmaz çel%k, yapısal bütünlüğünü kaybetmeden sık tem%zl%k ve zorlu çevre koşullarına 
dayanab%len güçlü, dayanıklı b%r malzemed%r. 

Non Toks+k Olması 



Paslanmaz çel%k toks%k değ%ld%r ve temas ett%ğ% ürünlere veya %şlemlere zararlı maddeler 
sızdırmaz. 

 

H+jyen+k Kaynağa ve İşlemeye Uygunluk 

Paslanmaz çel%k, %nert gaz kaynağı ve robot%k kaynak %le h%jyen%k b%r şek%lde kaynaklanab%l%r ve 
ayrıca korozyon d%renc%n% artırmak %ç%n pas%vasyon, as%tleme ve fırçalama g%b% çeş%tl% yüzey 
%şlemler% uygulanab%l%r.  

Gemak bünyes%ndek% kaynakçılarımız ASME Bölüm 9 ( ASME Sect%on IX), EN ISO 9606, EN 
ISO14732 g%b% kaynak sert%f%kalarına sah%pt%r.  

AISI 304 ve AISI316 kal/te sınıfındak/ paslanmaz çel/kler h/jyen/k uygulamalarda kullanılan 
başlıca paslanmaz çel/k sınıflarıdır ve bunların L düşük karbonlu vers/yonları da mevcuttur. 

Prat/kte h/jyen, mukavemet, korozyon d/renc/, şek/llend/r/leb/l/rl/k ve kaynaklanab/l/rl/k vb. 
talepler/yle b/rl/kte sıklıkla osten/t/k 18%Cr/10%N/ AISI 304 (X5CrN/18-10;1.4301) t/p/ndek/ 
paslanmaz çel/kler gıda /şleme tes/sler/nde karşılaşılması muhtemel ortamların çoğunda (ve 
özell/kle ıslak alanlarda) bu gerekl/l/kler/n heps/n/ çok /y/ karşılayacaktır. 

 Daha fazla korozyon d/renc/n/n gerekl/ olduğu durumlarda, 17%Cr/12%N//2·5%Mo AISI 316 
t/pler/nden b/r/ (aşağıda l/stelenen dört tanes/) bel/rt/leb/l/r. Paslanmaz çel/kler/n çukurlaşma 
korozyonuna karşı d/renc/, mol/bden /çer/ğ/ (ve bununla b/rl/kte mal/yet) arttıkça artar ve bu 
nedenle amaçlanan uygulama /ç/n uygun mol/bden sev/yes/n/ bel/rlemek öneml/d/r. 

 Gemak olarak paslanmaz çel/ğ/n AISI 304L (1.4307) ve AISI316L (1.4404) Düşük karbonlu 
vers/yonlarını ve sadece sert/f/kalı olanlarını kullanıyoruz.  

 

 

Paslanmaz çel+k malzemeler+n 2 ana parametres+ vardır; Yüzey Pürüzlülüğü ve Yüzey B+t+ş+. 

 

 

 

 

 

Genell%kle h%jyen%k gıda uygulamalarında yüzey pürüzlülüğünün Ra<0,8 olması gerek%r. 



Yüzey b%t%m%, metal%n görsel görünümüdür ve haddeleme, parlatma ve kumlama g%b% çeş%tl% 
%şleme yöntemler%yle oluşturulur. Bu b%t%mler donuk %le parlak arasında değ%ş%r ve son derece 
uzmanlaşmış uygulamalar %ç%n mekan%k olarak uygulanab%len özel dokular %çer%r. 

 

 

Gemak genel olarak Yüzey Pürüzlülüğü Ra<0,8 olan 2B yüzey b%t%ş% olan paslanmaz çel%k kullanır. 
Talep üzer%ne, 2N, Ayna C%lalı (ayna pol%saj)  ve Yüzey Pürüzlülüğü Ra<0,6 g%b% d%ğer üret%mler de 
mevcuttur. Bunlar esas olarak %laç prosesler% %ç%n gerekl%d%r. Y%ne benzer şek%lde elektro pol%saj %le  
%le sağlanab%len Ra<0,4 yüzey pürüzsüzlüğüne sah%p üret%mler%m%zde mevcuttur. 

Standart 
YÜZEY KODU YÜZEY İŞLEMİ 

EN AISI 
1D 1 No1 Sıcak çekilmiş, tavlanmış, mat yüzey 
2B 2B 2B Soğuk çekilmiş, tavlanmış, mat yüzey 
2R BA BA Soğuk çekilmiş, tavlanmış, parlak yüzey 
2J 6 SB Soğuk çekilmiş, fırçalanmış 

2K 
3 3N Soğuk çekilmiş, satine işlemi uygulanmış (kaba) 
3 4N Soğuk çekilmiş, satine işlemi uygulanmış (ince) 

2M   

BA 21 Soğuk çekilmiş, parlak, düz kare desenli 
BA 22 Soğuk çekilmiş, parlak, baklava desenli 
BA 25 Soğuk çekilmiş, parlak, çapraz desenli 
BA 42 Soğuk çekilmiş, parlak, deri desenli 

    No1-100 Sıcak çekilmiş, göz yaşı desenli yüzey 



 



 

Ostent+k Paslnamaz Çel+k Çeş+tler+ 

 

 

 

 

 

 

 

 


